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Montageanleitung



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fir lhren Einkauf bei Quelle.
Uberzeugen Sie sich selbst: auf unsere
Produkte ist Verlass.

Damit lhnen die Bedienung leicht fallt, haben
wir eine ausfiihrliche Anleitung beigelegt. Sie
soll Ihnen helfen, schnell mit Ihrem neuen
Gerat vertraut zu werden. Bitte lesen Sie
diese Anleitung vor der Inbetriebnahme auf-
merksam durch. Sicherheitshinweise finden
Sie auf Seite 4.

Eines sollten Sie auf jeden Fall sofort
{iberpriifen: ob Ihr Gerat unbeschadigt bei
lhnen angekommen ist. Falls Sie einen
Transportschaden feststellen, wenden Sie
sich bitte an die Quelle-Verkaufsstelle, bei
der Sie das Gerat gekauft haben, oder an
das Regionallager, das es angeliefert hat.
Die Telefonnummer finden Sie auf dem Kauf-
beleg bzw. auf dem Lieferschein.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude an lhrem
neuen Glaskeramik-Kochfeld.

lhre Quelle




Inhaltsverzeichnis

SICherheitShINWEISE ......cc.cecceiiiicer bbb s s s ene st sessaeneenens 4
Worauf Sie aChten MUSSEN ........cccviiiiiiiiciece e saeese s sse e e s e s s eseesne 5
SChAAEN VEIMEIAEN ......eieieiiiecie ettt ettt e e e et e e e e e e eee e e e e seeeeaes 5
Geratebeschreibung.......ccccocceneneinnvnscnennesserceennennes e N 6
GlaskeramROBIIOIA . ... iosioniois s coreonnensesaies b meim s ses s e e v s S beve s 6
Touch-Control-Bedi€NfEIA ..........cueiieiieirieiiiietiecee ettt eeee e 6
Tipps zum Geschirr und KOChen .........ccccccviiivinienircniesine et 7
BedienNUNQ ..ot s s sane s .
Inbetriebnahme ........c.cccceeeiviiiviiecicnnnn. ....8
Bedienung durch Sensortasten ....... ... 8
KOChSIUIEN: sossssmsmmmmmmmmsvammssnnns s ...9
Kochzone einschalten ...........ccccceeevvivivcieinene. e nas 10
KOChZONE QUSSCRAIEN ....cviiniiiiie ettt e 10
ZWeIKI I SZUSCRAINUNG. sussumsumssssusnesemsssesssnm s mmevos s P TR e S e ST aton 11
ABDKGENAULOTMENK: somsssmmssmnemsseressmmmms s s (s Ty s 0s 0 TS5 e5 e s s baksne b as e s 12
Verriegelung / KindersiCherung ........ccccoceiiiiiiiiiiiie ettt 14
RESIWArMEANZEIGE ......c.eeviiieiieieeeee ettt ettt ettt et sae e e 15
Sicherheitsabschaltung .......... e et e e — e e e e e —ee e e et —a e e e e e e et beeeeeabeeeenraeeeas 15
BedienUNGSTENIET ... 15
ReiNIGUNG UNA PFlIEGE ......coiicieieieie et ss e e s saeseae s e s ssenen s 16
Glaskeramik-KOChTEIA ..........ccouiiiiiiecie et eeeaaan 16
Was tin bel ProbleMeN? ...q.ussssssisssiissesuimisssisisssissssssssssssnsssinsssssiasessssiniasssinisssissin 18
Hinweise ZUur ENtSOIrgUING ......ccoccciiiiiciiiieciintinceescesrcets e cessae s ssae e asesssnsessesssssnesssenas 19
MOTHAGOANIOTIING oxeususmsvsrusewssrmsmsanasunssssaoms o5y s VARV ST RSB S SO H RS wamamasasomas 20
Sicherheitshinweise fiir den Klichenmaobelmonteur .............cc.ovvveeeevieeeeieeeeeeeeeeeeeeens 20
Elektroanschluss

EINDAU ..ottt ettt e ettt e eeneaes

KUNAENAIENSE cocusismisssvsummsumnnsssssonsmssiosssnussesins svssisvisasn i oy oassssisusss asossnsiassnassissdssbannnn
Reparatlimsmmamsisms s e
Kundenbetreuung

Garantie=lNTOrMIAt O susssssmsurrsnssusosmes s T SRS e T RS S e Eade 28



Sicherheitshinweise

JAN

Unqualifizierte Eingriffe und Reparaturen
am Gerat sind gefahrlich, weil Strom-
schiag- und Kurzschlussgefahr besteht.
Sie sind zur Vermeidung von Kérper-
schaden und Schaden am Gerat zu un-
terlassen. Deshalb solche Arbeiten nur
von einem Elektrofachmann, wie z.B.
dem Technischen Kundendienst, ausfih-
ren lassen.

Uberhitztes Fett oder Ol kann sich auf
der Kochzone entziinden. Beaufsichti-
gen Sie den Kochvorgang.

Bei entziindetem Fett oder Ol niemals
Wasser dazugieRRen, weil Verbrennungs-
gefahr besteht. Das Geschirr zudecken,
damit die Flamme erstickt. Kochzone
ausschalten und Geschirr dort auskuh-
len lassen.

Anschlusskabel von Elektrogeraten
durfen die heilen Kochzonen nicht
bertihren. Es kénnte ein Kurzschluss
verursacht werden, wenn die Isolierung
beschadigt wird. Deshalb Anschluss-
kabel fernhalten.

Keine feuergefahrlichen, leicht entziind-
baren oder verformbaren Gegenstande
direkt unter das Kochfeld legen.

Vorsicht: Verbrennungsgefahr vor allem
fur Kleinkinder und Kinder, da sie die
Gefahren noch nicht erkennen. Sie kon-
nen sich verbrennen oder verbriihen.
Deshalb Kleinkinder vom Kochfeld fern-
halten und &ltere Kinder nur unter Auf-
sicht mit dem Kochfeld arbeiten lassen.

Die Oberflachen von Heiz- und Koch-
geraten werden bei Betrieb heil}. Halten
Sie deshalb Kleinkinder grundséatzlich
fern. Benutzen Sie immer Topflappen
oder Topfhandschuhe und hantieren Sie
vorsichtig um Verbrennungen zu vermei-
den.

Hochdruckreiniger oder Dampfstrahler
dirfen zur Reinigung nicht verwendet

Falls am Glaskeramik-Kochfeld Risse
oder Briiche auftreten, muss das Geréat
auller Betrieb genommen werden, weil
Stromschlaggefahr besteht. Kochzonen
und Gerate-Sicherung im Sicherungs-
kasten ausschalten. Den Kundendienst
dann bitte verstandigen.



- Worauf Sie achten miissen

Schaden vermeiden

Glaskeramik-Kochfelder kénnen beschéa-
digt werden, wenn sie als Abstellflaiche
verwendet werden. Keinesfalls Speisen
in Alufolie oder KunststoffgefaRen auf
den Kochzonen erhitzen. Es besteht
Brandgefahr und das Kochfeld kann
beschéadigt werden.

Ein Glaskeramik-Kochfeld ist sehr wider-
standsféhig, aber nicht unzerbrechlich.
Spitze und harte Gegenstande, die auf
die Oberflache fallen, kénnen es
beschéadigen.

Betreiben Sie Kochzonen nicht ohne
Kochgeschirr und benutzen Sie die
Kochzonen nicht zur Raumheizung.

Achten Sie auch auf saubere Kochzonen
und saubere Topfbdden, denn Ver-
schmutzungen beeintrachtigen die
Funktionstlchtigkeit.

Sandkérner oder rauhe Stahlgusstépfe
kénnen auf der Oberflache und dem
Dekor Kratzer verursachen.

Auf dem Kochfeld aufgesetztes Kochge-
schirr sollte nicht verschoben werden,
damit das Dekor nicht verkratzt wird.
Kochgeschirr sollte nur von Kochzone zu
Kochzone gehoben werden.

Die rotgliihende Heizung kann je nach

Blickwinkel etwas Uber den Rand der
markierten Zone hinaus scheinen.

BestimmungsgeméBe Verwendung

Das Glaskeramik-Kochfeld ist zum Einbau
in eine Arbeitsplatte bestimmt; es darf nur
zum haushaltsiiblichen Zubereiten von
Speisen verwendet werden.

Es darf nicht zweckentfremdet werden.



Geratebeschreibung

Glaskeramik-Kochfeld

®

© of® ® oWe

Touch-Control-Bedienfeld
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1

1 Glaskeramik-Kochfeld

2 Kochzone oben, Zweikreis

3 Kochzone unten
4 Touch-Control Bedienfeld

Kochstufen-Anzeige fiir obere Koch-
zone; Restwarmeanzeige

Kochstufen-Anzeige fiir untere Koch-
zone; Restwarmeanzeige

Ein-/Ausschalt-Taste @
Zweikreis-Taste ©
Zweikreis-Kontroll-Leuchte

Minus-Taste @/ Plus-Taste ®, obere
Kochstelle

Verriegelungs-Taste @
Verriegelungs-Kontroll-Leuchte

Minus-Taste @/ Plus-Taste ®, untere
Kochstelle



Tipps zum Geschirr und Kochen
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unglinstig

Geschirrboden zu dinn. Bei Erwarmung
wolbt er sich. Erhéhter Energieverbrauch
und ungleichmaRige Warmeverteilung sind
die Folge.

2y

falsch

%ék

cots )

Geschirr zu groR bzw. zu klein. Zu kleiner
Topf bzw. Topfdeckel nicht richtig aufgelegt,
vergeudet Energie.

optimal

Gutes Kochgeschirr.

Nachfolgend finden Sie einige wichtige
Hinweise, um energiesparend und effizient
mit Ihrem neuen Kochfeld und dem Koch-
geschirr umzugehen.

Es gilt der Grundsatz:

Je besser das Geschirr, desto geringer der
Stromverbrauch!

.

Gute Topfe erkennt man am ebenen
starkem Boden. Unebene Topfe verur-
sachen erhéhten Energieverbrauch und
langere Garzeiten.

Beim Kauf von Tépfen darauf-achten,
dass haufig der obere Topfdurchmesser
angegeben wird. Dieser ist meistens gré-
Rer als der Topfboden.

Schnellkochtépfe sind durch den ge-
schlossenen Garraum und den Uber-
druck besonders zeit- und energie-
sparend. Durch kurze Gardauer werden
Vitamine geschont.

Immer auf eine ausreichende Menge
Flassigkeit im Schnellkochtopf achten,
da bei leergekochtem Topf die Kochzone
und der Topf durch Uberhitzung besché-
digt werden kénnen.

Die beste Warmeubertragung findet
statt, wenn Topfboden und Kochzone
gleich groR sind und der Topf in der Mit-
te der Kochzone steht.

Tépfe und Pfannen dirfen im Durchmes-
ser groRer, jedoch nicht kleiner als die
Kochzone sein, da sonst groRere War-
meverluste auftreten und Verschmutzun-
gen festbrennen kénnen. Kochtdpfe nach
Méglichkeit immer mit einem passenden
Deckel verschlieBen.

Zu jeder Speisemenge sollte der richtige
Topf verwendet werden. Ein groer kaum
gefiiliter Topf bendtigt viel Energie.

Bei Verwendung von Spezialgeschirr
missen zusétzlich die Anweisungen des
Herstellers beachtet werden.



Bedienung

Inbetriebnahme

Nach dem Einbau des Feldes und nach
dem Anlegen der Versorgungsspannung
(Netzanschluss) erfolgt zuerst ein Selbst-
Test der Steuerung, der nach kurzer Zeit
abgeschlossen ist

« Wischen sie mit einem Schwamm und
Spiilwasser kurz Uber die Oberflache
und trocken sie anschlieBend diese.

« Schalten Sie alle Kochzonen nacheinan-
der fiir etwa 3 Minuten ein, damit even-
tuelle Feuchtigkeit aus den Heizkdrpern
und der elektronischen Steuerung besei-
tigt wird. Nur dann kann die Steuerung
des Feldes einwandfrei funktionieren.

Bedienung durch Sensortasten

Die Bedienung des Glaskeramik-Koch-
feldes erfolgt durch ,Touch-Control”
Sensortasten, die sich auf dem Kochfeld
vorne befinden.

Die Sensortasten funktionieren wie folgt:
mit einem Finger einen der aufgedruckten
Kreise mit Symbol auf der Glaskeramik-
oberflache beriihren. Jede korrekte
Betatigung wird durch einen Signalton
bestatigt.

Im Nachfolgenden wird zur Vereinfachung
von ,Taste” gesprochen.



Kochstufen

Die Heizleistung der Kochzonen kann in
9 Stufen eingestellt werden und wird in der
Kochstufen-Anzeige angezeigt.

Es ist sinnvoll, etwa 3-5 Minuten vor dem
Ende des Garvorgangs die Kochzonen
abzuschalten. Damit kann die Nachwarme
genutzt werden.

In der Tabelle finden Sie Anwendungs-
beispiele fir die einzelnen Stufen.

Stufe

Geeignet fiir

Aus—Siellung, Nachwérmenutzung

Warmhalten, Fortkochen klemer Mengen (medngste Lelstung)
Fortkochen L o ‘
Fortkochen groRer Mengen, Weiterbraten gréRerer Stiicke
Braten, Einbrenne herstellen

Braten

. Ankochen, Anbraten, Braten (héchste Leistung)




Bedienung

3a. -

C3

3b.

gleichzeitig

3¢.
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Kochzone einschalten

1. Ein-/AusschaIt-Taste@solange
betatigen, bis ein Signalton ertont.
Es erscheint ,0”. Die Steuerung ist
betriebsbereit.

2. Plus-Taste ® oder Minus-Taste ©
einer Kochstelle gleich anschlie®end
betatigen.

Durch die Minus-Taste @ wird die
Kochstufe 4 eingeschaltet.

Durch die Plus-Taste ® wird die Koch-
stufe 9 mit Ankochautomatik einge-
schaltet (Kapitel ,Ankochautomatik”).

Durch verweilen oder tippen der Tasten
kann eine gewiinschte Kochstufe
gewahlt oder ausgeschaltet werden.

Kochzone ausschalten

3a.Minus-Taste © betatigen bis Koch-
stufe auf ,0" ist.
oder

3b.Minus-Taste © und Plus-Taste ®
gleichzeitig betatigen. Kochzone wird
von jeder Kochstufe aus direkt aus-
geschaltet.

oder

3c.Ein-/Ausschalt-Taste @ betétigen.
Das ganze Kochfeld wird vollstandig
ausgeschaltet.

Hinweise:

« Grundsatzlich wird jede korrekte
Tastenbetatigung durch einen Signalton
bestatigt.

« Nach dem Einschalten des Kochfeldes
durch die Ein-/Ausschalt-Taste @ muss
die weitere Betatigung innerhalb ca. 10
Sekunden erfolgen, weil sich ansonsten
die Steuerung automatisch ausschaltet.



Zweikreiszuschaltung

Durch die Kreiszuschaltung kann der
auRere Heizkreise zugeschaltet werden.

1. Obere Kochzone einschalten und Koch-
stufe wahien.

2. Zweikreis-Taste © betétigen. AuRerer
Heizkreis wird zugeschaltet, Zweikreis-
Kontroll-Leuchte leuchtet.

3. Die Abwahl des duReren Heizkreises
erfolgt durch erneutes Betatigen der
Zweikreis-Taste © , oder durch
Abschalten der Kochzone.

11



Bedienung

Eingestellte
Kochstufe

Ankochautomatik
Dauer
Sekunden

O o ~NOOOHA WN -

82
164
264
328
410

82
164
164
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Ankochautomatik

Die beiden Kochzonen besitzen eine
Ankochautomatik, bei der das Ankochen
mit voller Leistung (Stufe 9) nach einer
bestimmten Zeit auf die Fortkochstufe (1
bis 8) automatisch zuriickgeschaltet wird.
Bei Anwendung der Ankochautomatik
muss also lediglich die Stufe gewahit wer-
den, mit der das Gargut weitergegart wer-
den soll.

Ankochautomatik ist gut geeignet fiir ...

» Gerichte, die kalt aufgesetzt werden, bei
hoher Leistung erhitzt werden und auf
der Fortkochstufe nicht sténdig beobach-
tet werden missen (z.B. das Kochen von
Suppenfleisch).

Ankochautomatik ist nicht geeignet fiir ...
» Schmorgerichte die haufig gewendet,
aufgegossen oder umgeriihrt werden
+ Kl6Re oder Nudelgerichte mit viel Flls-

sigkeit
+ das Kochen mit dem Dampfkochtopf



Ankochautomatik einschalten

1.

Kochfeld mit der Ein-/Ausschalt-Taste
@ einschalten.

Plus-Taste @ einmal betatigen, um
Kochstufe 9 direkt zu wahlen. Der
Dezimalpunkt in der Kochstufenanzeige
leuchtet fir 10 Sekunden.

Die weitere Betatigung muss nun inner-
halb von 10 Sekunden erfolgen,
ansonsten erlischt der Dezimalpunkt.

Minus-Taste © mehrmals betatigen,
um gewunschte Fortkochstufe von 1-8
zu wahlen. Damit ist die Ankoch-
automatik aktiviert.

Ankochautomatik vorzeitig ausschal-
ten:

1.

Minus-Taste © betatigen bis Koch-
stufenanzeige ,0” zeigt.

Hinweis

Erfolgt die Wahl der Fortkochstufe nach-
dem der Dezimalpunkt erloschen ist, so ist
die Ankochautomatik nicht aktiviert.

13
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Bedienung

Y- aclch
& 9\

Verriegelung / Kindersicherung

Durch die Verriegelung kann die Bedienung
und eine Einstellung (z.B. Kochstufe 4)
gesperrt werden. Lediglich die Ein-/Aus-
schalt-Taste @ bleibt zum Ausschalten des
Feldes bedienbar.

Die Verriegelung kann sowohl bei ausge-
schaltetem als auch bei eingeschaltetem
Kochfeld aktiviert werden.

Die aktivierte Verriegelung bleibt auch bei
ausgeschaltetem Kochfeld erhalten!

Damit dient die Verriegelung auch als Kin-
dersicherung, um das Kochfeld gegen un-
beabsichtigtes oder beabsichtigtes Bedie-
nen zu sperren.

Verriegelung aktivieren

1. Verriegelungs-Taste @) solange be-
tatigen, bis ein Signalton ertont. Die
Verriegelungs-Kontroll-Leuchte leuchtet
und erlischt nach wenigen Sekunden.
Die Verriegelung ist aktiviert, die Tas-
ten sind gesperrt.

Verriegelung aufheben

2. Verriegelungs-Taste @) solange beta-
tigen, bis ein Signalton ertont. Die
Verriegelungs-Kontroll-Leuchte erlischt
und die Verriegelung ist aufgehoben.

Hinweis zu ausgeschaltetem Feld:

Falls die Ein-/Ausschalt-Taste @ betétigt
wird, ertént ein Signalton und die Verrie-
gelungs-Kontroll-Leuchte leuchtet kurz auf,
um den Benutzer auf die aktivierte Verrie-
gelung aufmerksam zu machen.



r Eingestellte Sicherheits-
Kochstufe abschaltung
Stunden

1 10

2,3 5

4 4

5 3

6,7, 8 2

9 1

Restwiarmeanzeige

Nach dem Ausschalten einer Kochzone
signalisiert das ,H" in der Kochstufen-
anzeige:

Vorsicht, Kochzone heil!

Nach Abkiihlung der Kochzone erlischt
das ,H".

Sicherheitsabschaltung

Durch die Sicherheitsabschaltung wird das
Kochfeld ausgeschaltet, falls an einer in
Betrieb befindlichen Kochzone Uber lange-
re Zeit keine Einstellung vorgenommen
wurde. Diese Zeit bis zum Abschalten ist
abhéngig von der Kochstufe und kann der
Tabelle entnommen werden.

Falls die Sicherheitsabschaltung ange-
sprochen hat, erscheint ein ,H" bei vorhan-
dener Reswarme in der Anzeige.

Nach Betatigung der Ein-/Ausschalt-
Taste @ ist die Steuerung wieder betriebs-
bereit.

Bedienungsfehler

Falls eine oder mehrere Tasten langer als
10 Sekunden betatigt werden, so geht die
Steuerung von einem Fehlerfall aus und
schaltet das ganze Kochfeld automatisch
ab. Dies kann ungewollt durch Uberkochen
oder einen aufgesetzten Topf geschehen.

Falls die Verriegelung aktiviert wurde und
eine gesperrte Taste betétigt wird, so wird
dies mit einem langen Signalton und ei-
nem Aufleuchten der Verriegelungs-Kon-
troll-Leuchte quittiert.

15



Reinigung und Pflege

JAN

Vor dem Reinigen das Kochfeld aus-
schalten und abkiihlen lassen.

Beim Reinigen darauf achten, dass nur
kurz dber die Ein-/Ausschalt-Taste @
gewischt wird. Damit wird ein versehentli-
ches Einschalten vermieden!

16

Glaskeramik-Kochfeld

Wichtig: Verwenden Sie niemals aggres-
sive Reinigungsmittel, wie z.B. grobe
Scheuermittel, kratzende Topfreiniger,
Rost- und Fleckenentferner etc.

Tipp: Zur Reinigung und Pflege des Koch-
feldes finden Sie im groRen Quelle Katalog
oder in unseren Verkaufshausern entspre-
chende Pflegemittel.

Reinigung nach Gebrauch

1. Reinigen Sie das gesamte Kochfeld im-
mer dann, wenn es verschmutzt ist - am
besten nach jedem Gebrauch. Benutzen
Sie dazu ein feuchtes Tuch und ein wenig
Handspulmittel. Danach reiben Sie das
Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken,
so dass keine Spiilmittelriickstande auf der
Oberflache verbleiben.

Wéchentliche Pflege

2. Reinigen und pflegen Sie das gesamte
Kochfeld einmal in der Woche griindlich mit
handelstblichen Glaskeramik-Reinigern.
Beachten Sie unbedingt die Hinweise des
jeweiligen Herstellers.

Die Reinigungsmittel erzeugen beim Auf-
tragen einen Schutzfilm, der Wasser- und
schmutzabweisend wirkt. Alle Verschmut-
zungen bleiben auf dem Film und lassen
sich dann anschlieRend leichter entfernen.
Danach mit einem sauberen Tuch die Fla-
che trockenreiben.

Es diirfen keine Reinigungsmittelriick-
sténde auf der Oberflache verbleiben, weil
sie beim Aufheizen aggressiv wirken und
die Oberflache verandern.



Spezielle Verschmutzungen

Starke Verschmutzungen und Flecken
(Kalkflecken, perlmuttartig gldnzende
Flecken) sind am besten zu beseitigen,
wenn das Kochfeld noch handwarm ist.
Benutzen Sie dazu handelsibliche
Reinigungsmittel. Gehen Sie dabei so vor,
wie unter Punkt 2 beschrieben.

Ubergekochte Speisen zuerst mit einem
nassen Tuch aufweichen und anschlieRend
die Schmutzreste mit einem speziellen
Glasschaber fir Glaskeramik-Kochfelder
entfernen. Danach die Flache wie unter
Punkt 2 beschrieben reinigen.

Eingebrannten Zucker und geschmolze-
nen Kunststoff entfernen Sie sofort - im
noch heiBen Zustand - mit einem Glas-
schaber. Danach die Flache wie unter
Punkt 2 beschrieben, reinigen.

Sandkdrner, die eventuell beim Kartoffel-
schélen oder Salatputzen auf die Koch-
flache fallen, kénnen beim Verschieben von
Topfen Kratzer erzeugen. Achten Sie
deshalb darauf, dass keine Sandkorner auf
der Oberflache verbleiben.

Farbige Veranderungen des Kochfeldes
haben keinen Einfluss auf die Funktion und
Stabilitat der Glaskeramik. Es handelt sich
dabei nicht um eine Beschadigung des
Kochfeldes, sondern um nicht entfernte
und daher eingebrannte Riickstande.

Glanzstellen entstehen durch Abrieb des
Topfbodens, insbesondere bei Verwen-
dung von Kochgeschirr mit Aluminium-
béden oder durch ungeeignete Reini-
gungsmittel. Sie lassen sich nur miihsam
mit handelsiblichen Reinigungsmitteln
beseitigen. Eventuell die Reinigung mehr-
mals wiederholen. Durch die Verwendung
aggressiver Reinigungsmittel und durch
scheuernde Topfbéden wird das Dekor mit
der Zeit abgeschmirgelt und es entstehen
dunkle Flecken.

17



Was tun bei Problemen?

JAN

Unqualifizierte Eingriffe und Reparaturen
am Geréat sind geféhrlich, weil Strom-
schlag- und Kurzschlussgefahr besteht.
Sie sind zur Vermeidung von Kérperscha-
den und Schaden am Gerat zu unterlas-
sen. Deshalb solche Arbeiten nur von ei-
nem Elektrofachmann, wie z.B. dem Tech-
nischen Kundendienst, ausfihren lassen.

Bitte beachten

Sollten an lhrem Gerat Stérungen auf-
treten, priifen Sie bitte anhand dieser
Gebrauchsanleitung, ob sie die Ursachen
nicht selber beheben kénnen.

Wichtig:

Der Besuch des Kundendienstes erfolgt
wahrend der Garantiezeit nicht kostenlos,
wenn das Gerat aufgrund falscher Bedie-
nung nicht ordnungsgeman arbeitet.

Nachfolgend finden Sie Tipps zur Behe-
bung von Stérungen.

Die Sicherungen I6sen mehrfach aus...

Rufen Sie den Technischen Kundendienst
oder einen Elektroinstallateur!

Das Kochfeld ldsst sich nicht ein-

schalten?

» hat die Sicherung der Hausinstallation
(Sicherungskasten) angesprochen?

« Sind die Kochzonen verriegelt, d.h.
Verriegelungs-Kontroll-Leuchte leuch-
tet? Verriegelungs-Taste @) betatigen um
Verriegelung aufzuheben.

+ Sind die Sensortasten durch ein feuch-
tes Tuch, Flussigkeit oder einen metalli-
schen Gegenstand teilweise bedeckt?
Bitte entfernen.

18

Nach dem Einschalten durch die Ein-/
Ausschalt-Taste @ schaltet sich das
Kochfeld von selbst wieder aus:

Falls nach ca. 10 Sekunden keine Koch-
zone eingeschaltet worden ist, geht die
Steuerung von einem Fehlerfall aus und
schaltet sich von selbst aus.

Das Kochfeld bzw. die Kochzone ist

plotzlich ausgeschaltet

« Haben Sie aus Versehen die Ein-/Aus-
schalt-Taste @ betétigt?

« Sind die Sensortasten durch ein feuch-
tes Tuch, Fliissigkeit oder einen metalli-
schen Gegenstand teilweise bedeckt?
Bitte entfernen.

- Hat die Sicherheitsabschaltung ange-
sprochen, d.h. eine Kochstufe wurde
Uber eine bestimmte Zeit hinaus unver-
andert benltzt? ,Siehe Absatz
Sicherheitsabschaltung”.

Die Kochzonen lassen sich nicht aus-

schalten

« Sind die Kochzonen verriegelt, d.h.
Verriegelungs-Kontroll-Leuchte leuchtet
kurz auf? Verriegelungs-Taste @ be-
tatigen um Verriegelung aufheben.



Hinweise zur Entsorgung

Verpackungs-Entsorgung

Unsere Produkte benétigen fur den Trans-
port eine wirksame Schutzverpackung.

Zur Entsorgung aller Verpackungsmateria-
lien wie Styropor, Pappe oder Folien die-
nen die entsprechenden regionalen Wert-
stoff-Sammelbehaltern. Dadurch ist die
Verwertung der Packstoffe sichergestellt.

Altgerite-Entsorgung

Wenn das Kochfeld eines Tages ausge-
dient hat, sollten Sie es nicht einfach in den
Hausmill werfen.

Sicher gibt es in lhrer Gemeinde einen
Wertstoff- oder Recyclinghof, Uber den
Altgerate angenommen und einer Verwer-
tung zugefiihrt werden. Machen Sie sich
diese kleine Miihe - unserer Umwelt
zuliebe.

Bevor Sie Ihr Gerat entsorgen, machen Sie
es vorher unbrauchbar.
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Montageanleitung

Sicherheitshinweise fiir den
Kiichenmdbelmonteur

Furniere, Kleber bzw. Kunststoffbeldge
der angrenzenden Mébel miissen
temperaturbestandig sein (>75°C). Sind
die Furniere und Belage nicht gentigend
temperaturbesténdig, kénnen sie sich
verformen.

Das Gerat entspricht beziiglich des
Schutzes gegen Feuergefahr dem TypY
(IEC 335-2-6). Nur Gerate dieses Typs
dirfen einseitig an nebenstehende
Hochschrénke oder Wande angestellt
werden.

Der Beriihrungsschutz muss durch den
Einbau gewahrleistet sein.

Die Verwendung von Wandabschluss-
leisten aus Massivholz auf der Arbeits-
platte hinter dem Kochfeld ist zuléssig,
sofern die Mindestabstande gemaR den
Einbauskizzen eingehalten werden.

Die Mindestabstande der Muldenaus-
schnitte nach hinten geméaR der Einbau-
skizze sind einzuhalten.

Bei Einbau direkt neben einem Hoch-
schrank ist ein Sicherheitsabstand von
mindestens 40 mm einzuhalten. Die Sei-
tenflache des Hochschrankes muss mit
wérmefestem Material verkleidet wer-
den. Aus arbeitstechnischen Griinden
sollte der Abstand jedoch mindestens
300 mm betragen.

Der Abstand zwischen Kochfeld und
Dunstabzugshaube muss mindestens so
groR sein wie in der Montageanleitung
der Dunstabzugshaube vorgegeben ist.

Die Verpackungsmaterialien (Plastik-
folien, Styropor, Nagel, etc. ) miissen aus
der Reichweite von Kindern gebracht
werden, da diese Teile mogliche Gefahr-
enquellen darstellen. Kleinteile kénnten
verschluckt werden und von Folien geht
Erstickungsgefahr aus.
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Elektroanschluss

Vor dem Anschluss ist zu priifen, ob die
auf dem Typschild angegebene
Spannung mit der vorhandenen Netz-
spannung lbereinstimmt.

Das Feld ist mit Netzanschlussleitung
und Schutzkontaktstecker ausgestattet.
Diesen ans Netz 230 Volt, Wechselstrom
50 Hz anschlieRen.

Die Elektrosteckdose muss vorschrifts-
maRig installiert und mit 16 A abgesi-
chert sein. Diese ist links oder rechts,
auflerhalb des Strahlungsbereiches des
Gerétes anzuordnen.

Die Schutzkontaktsteckdose sollte
zugangig sein. Andernfalls ist eine
allpolige Trennméglichkeit mit einer
Kontaktoffnung von mindestens 3 mm,
z.B. ein LS- Automat, vorzusehen.

Die unbendtigte Lange der Anschluss-
leitung darf nicht im Einbaubereich des
Kochfeldes verlegt werden.



Einbau
Wichtige Hinweise

Liegt das Kochfeld tber Maobelteilen
(Seitenwande, Schubkasten, etc.), so
muss ein Zwischenboden, im Mindest-
abstand von 100 mm zur Kochfeldunter-
seite eingebaut werden, sodas eine zu-
fallige Beriihrung nicht moglich ist. Der
Zwischenboden darf nur mit Werkzeu-
gen entfernbar sein (siehe Abb.).

Soll das Kochfeld Uber einen Einbau-
backofen eingebaut werden, so muss
dieser mit einem Kiihlgeblase ausgeru-
stet sein. Ein Zwischenboden ist in die-
sem Fall nicht notwendig.

Eventuelle Traversleisten unterhalb der
Arbeitsplatte missen mindestens im
Bereich des Arbeitsplattenausschnittes
entfernt werden.

Es ist dafiir zu sorgen, dass wegen
Brandgefahr keine feuergefahrlichen,
leicht entziindbaren oder durch Warme
verformbare Gegenstande direkt neben
dem Kochfeld angeordnet bzw. gelegt
werden.

Kochfelddichtung

Vor dem Einbau ist die beiliegende Koch-
felddichtung liickenlos einzulegen.

Es muss verhindert werden, dass Fliissig-
keiten zwischen Kochfeldrand und Arbeits-
platte oder zwischen Arbeitspiatte und
Wand in evtl. darunter eingebaute Elektro-
geréte eindringen kdnnen.

Bei Einbau des Kochfelds in eine Arbeits-
platte mit einem keramischen oder ahnli-
chen Belag (Kacheln), ist die evtl. an dem
Kochfeld befindliche Dichtung zu entfernen
und die Abdichtung der Kochflache gegen-
iber der Arbeitsplatte durch plastische
Dichtungsmaterialien, wie wéarmebestan-
diger Silikon-Kautschuk (nicht im Liefer-
umfang) vorzunehmen.

21



| Montageanleitung

220

Arbeitsplattenausschnitt
3\4 Der Ausschnitt in der Arbeitsplatte

f
|

|

00

B

sollte moglichst exakt mit einem gu-
ten, geraden Sé&geblatt oder einer
Oberfrase vorgenommen werden. Die
Schiittflachen soliten danach versie-
gelt werden, damit keine Feuchtigkeit
eindringen kann.

Der Kochfeldausschnitt wird entspre-
chend den Abbildungen angefertigt.
Die Federn werden nach Zeichnung in
den Ausschnitt mit Hilfe des beigeleg-
ten Metallwinkels angesetzt und fest-
geklopft. AnschlieRend beim Ein-
schrauben grundsatzlich das obere
Loch verwenden, es sei denn die Ar-
beitsplatte ist gefliest.

Hinweis
Die Riickwand sollte nach Mdoglichkeit

offen sein.

Kochfeld einsetzen
Glaskeramik-Kochfeld so von oben in

den Ausschnitt einsetzen, dass das
Touch-Control-Bedienfeld vorne ist.
Dann muss das Kochfeld gleichméaRig
in die Federn gedriickt werden.
Wichtig:

Durch schiefe Auflage oder Ver-
spannen besteht beim Einbau des
Glaskeramik-Kochfeldes Bruch-
gefahr!
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 Montageanleitung

Elektrischer Schaltplan

Der Elektrischer Schaltplan ist nur fiir den
Elektro-Fachmann, wie z.B. den Techni-
schen Kundendienst bestimmt!
Unqualifizierte Eingriffe und Reparaturen
am Gerat sind gefahrlich, weil Strom-
schlag- und Kurzschlussgefahr besteht.
Sie sind zur Vermeidung von Kérpersché-
den und Schaden am Gerat zu unterlas-
sen.
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Hinten
2 - Weiss

4 - Schwarz
4a - Bleu/Rot



Technische Daten

Glaskeramik-Kochfeld 290 STC

Abmessungen
Kochfeld Hohe/ Breite/ Tiefe
Einbaumale Breite/ Tiefe

Kochzonen
Zweikreis-Kochzone oben
Einkreis-Kochzone unten

Elektrischer Anschluss
Netzspannung
Heizkorpernennspannung
Kochfeld, gesamt

Ausstattung
Steckerfertige Netzanschlussleitung
Restwarmeanzeige

Produkt-Nr.

mm
mm

@ cm / kW
@ cm / kW

kw

443.505

40 x 300 x 520
270 x 500

12 bzw. 18/ 1,7
14,5/ 1,2

230V, 50 Hz
230V
2,9

ja
ja
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_ Kundendienst .

Reparatur

Sollten Sie technische Probleme mit dem
Kochfeld haben und eine Reparatur bend-
tigen, dann verstandigen Sie bitte unsere
nachstgelegene Kundendienststelle unter
Angabe der Produkt- und Privileg-Nummer.

Wir empfehlen lhnen, die Nummern in
den dafiir vorgesehenen Feldern auf
dieser Seite einzutragen, damit diese
immer griffbereit sind.

Das Typschild ist auf der Unterseite des
Kochfeldes angebracht.

Adressen und Telefonnummern der Kun-
dendienststellen finden Sie im aktuellen
Quelle-Katalog.

Wichtig

Bevor Sie jedoch den Kundendienst rufen,
sollten Sie anhand dieser Gebrauchsan-
leitung priifen, ob sie die Ursachen nicht
selber beheben kénnen. U.a. finden Sie im
Kapitel ,Was tun bei Problemen” einige
Tipps.
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Kundenbetreuung

Sollten Sie Fragen und Anregungen haben,
so wenden Sie sich bitte an unsere
Kundenbetreuung.

Die Anschrift lautet:

Quelle Aktiengesellschaft
Kundenbetreuung
90762 Furth

Produkt-Nr.

Privileg Nr.

Wichtig:

Die Gebrauchsanleitung griffbereit auf-
bewahren und bei Weitergabe des Ge-
rates bitte mit libergeben.
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Quelle Aktiengesellschaft 90762 Fiirth

Privileg-Nr.8568 SQW1 2
 Produkt-Nr. 196.424 7 _ Modell GK 84101 S TC o

i /AC 230V / 3NAC 400V 50Hz 7,1kW

Typ: FGKST 58 DB

Garantie-Information

Fir unsere technischen Gerate und Fahrzeuge
{ibernehmen wir im Rahmen unserer Garantie-
bedingungen die Garantie fir einwandfreie Be-
schaffenheit.

Die Garantiezeit beginnt mit der Ubergabe. Den
Zeitpunkt weisen Sie bitte durch Kaufbeleg nach
(Kassenzettel, Rechnung, Lieferschein, u.4.). Be-
wahren Sie diese Unterlagen bitte sorgfaltig auf.
Unsere Garantiebedingungen sind in unseren je-
weils gliltigen Hauptkatalogen abgedruckt.

Im Garantie- und Reparaturfall bitten wir Sie, sich
an unsere nachstgelegene Kundendienststelle
oder nachstgelegenes Verkaufshaus zu wenden.

QUELLE Aktiengesellschaft
90762 Firth

223 264

Glaskeramik-Kochfeld 290 S TC

Produkt-Nr. 443.505

IFW CL 01/01



